SUNSET MENU (Price Fixed, Spm to 6pm]
Foccacia 3 la Provengale  650xpf 5800xpf Pain 3 I'Ail / Garlic Bread 350xpf

‘ ENTREES / APPETIZERS
Pizzetta MBC Cuite au Feu de Bois ( Margarita, Spicy Lover, Proscuitto, Hawatienne)
. sy

Salade Grecque, Papaye, Feta, Tomate, Concombre et Citron Vert
Greek Solod, Feto Cheese, Peeled Tomoatoes, Cucumber, Papaya, Lime
oufor
Tartare de Thon rouge avocat wasabl et échalotes en friture
Tuno tartore, ovocodo, wasabi and fried shallots
ou/or
Salade César aux Homard en belle vue (Supp/Add 1 S00xpf)

Coesor solad with lobster in beoutiful view

Oulor
Paté en Cro(te Maison au Fole Gras et & la Truffe
Homemade crusted pate with Foie Gros and Truffie
- Owlor
' Terrine de Fole Gras aux Torchon et sa gelé aux Sauterne ( Supp/Add 1500xpf)
Fole Gras terrine with tea towel and Souternes jelly

PLATS / MAIN COURSES

Bavette d'Aloyau aux échalotes confite, Frites, Sauce Béarnalse
Grilled Steak shallot confit, fries, Bearnaise Sauce
ow'or
Mi cuit de thon & la Japonnaise, Purée au Gingembre et confit d’aubergine

Seared Tuna Joponese-style, Ginger mash potatoes ond eggplant confit
Owfor

Soupe de Poisson local, Croutons, Sauce Rouille
Local fish soup croutons and rouille souce
Ou/Or
Joue de Baeuf braisé aux jeune primeur, purée fouetée au lait de Coco
Braised beef cheek with young mashed potatoes whipped with coconut milk
Ou/Or
Risotto de Homard poche au beurre servi avec sa bisque (Supp/Add 1 000xpf)
Lobster Risotto poached in butter served with its bisque

Ou/Or

Sole NZ Meuniére, portobelo i la Provencgale et pomme de terre vapeur aux Herbes

Dover Sole meuniere, provencol mushroom portobelo and steamed potato with herbs

DESSERTS / DESSERTS
Dessert du Jour / Dessert of the day
ou/or
Choix de Glaces ou Sorbets / Choice of Ice-Cream or Sorbet
Ou/Or

Café ou Chocolat Liégeois / Coffee or Chocolate Liegeois
Ow/Or
Mousse au Chocolat tiéde / Warm chocolate mousse

Végétarien / Vegetarian



